
            LE MIDI                                      LE SOIR 
     à choisir dans la carte                            à choisir dans la carte    
       Entrée / Plat  OU  Plat / Dessert : 29€                                    Entrée / Plat / Fromages OU Dessert : 37€  
             (Hors dimanche et jours fériés  )                                                                                           OU                                                    

       OU                                                                    Entrée /Plat / Fromage ET Dessert: 41€   
     Entrée / Plat / Fromages OU Dessert : 37€                                                       OU                                                   
                                OU                                                                                         à la carte   
       Entrée /Plat / Fromage ET Dessert: 41€                                                               
                                 OU                                                                                                   
                           à la carte                                                                                                                                                          

                                                    Les Entrées                                        Prix TTC

- Fleur de courgette de Mr Billault à Veuzain-sur-Loire, farcie d’une fine ratatouille froide,émulsion       15€  
concombre et fromage de chèvre râpé.                                                                                                                           
                                                                                                              
- Terrine de langoustine,concassée de tomate ananas,piment d’Espelette,courgette et pistou de basilic .    16€     
                        
- Mousse  froide d’artichaut,brésaola (viande de bœuf séché), tomme de vache local                                    14€   
  de la fromagerie de Lucie .                                                                                                                                      
                                                                                                                                                                                             

                                               Les Plats                                         Prix TTC

- Raviole ouverte de gambas et sot l’y laisse de poulet, brocolis ,sauce volaille infusée à l’estragon.            26€     
                                                                                                                                                                                             
-Filet de dorade poêlé  ,râpé de fenouil cru, vinaigrette curry et condiments .                                                25€     
                                                                                            
- Pièce de veau prise dans le carré, polenta tomate-olive noire et jus de viande à l’olive .                              28€    
  
-Cocotte feuilletée de poisson de LOIRE (silure) champignons-pommes de terre, sauce noilly prat.            27€    
  (supplément 3€ pour les formules)    Spécialité du Chef                                                                                             
 
                                                                                                                                                                                             

                                               Les Desserts                                             Prix TTC
                                                              à commander en début de repas
-Soupe de fruits rouges, marinade au sirop de sureau et vin blanc, glace yaourt.                                          10€     
                                                                                                                                                                                             
-Panna cotta à la menthe fraîche, ganache chocolat et craquelin .                                                                    10€    
                                                                                                                                                                                             
-Madeleine à la pistache , compotée et coulis d’abricot , chantilly pistache  et glace miel  .                           10€    
-Assiette de fromages locaux et salade.                                                                                                                  8€     

                                                                                                                                                                    
-Coupe de 3 boules de glaces et sorbets.                              7€     
-Café ou thé gourmand, composé de 3 desserts, Supplément  3€  pour les formules.                                      12€    

                                                       Composer   votre   coupe de glace   alcoolisée  
 L’alliance d’une crème ou d’une liqueur local de la distillerie Giradot à Chissay-en-Touraine et d’une glace 
artisanal . Choisissez 2 boules et un alcool .                                                                                                         10€

liqueur:fraise or, menthe poivrée , mandarine, noisette .
crème:cerise.
Alcool:rhum don papa , vodka.
Glace : yaourt, vanille , menthe, café , chocolat, grand Marnier, nougat, cerise amarena .
Sorbet : cassis, mangue, orange sanguine, citron , fraise Rhum Don papa .




